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Parmentier de boeuf au Tarte au fromage Coquillettes au jambon
0 potiron(plat complet) @ ® 0 de dinde(plat complet) @
Dos de colin Feuilleté charcutier* Gratin de coquillettes
9 au beurre blanc @ @ ® au poisson(plat complet) @
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Frulos Saint-Marcellin Petit suisse nature Créme chocolat &
a la coupe a l'espagnole
Flan vanille @ Yaourt panier fruits mixés Crémeux de Bourgogne
Yoplait a la coupe

Paélla au poisson
® (plat complet) &
Poulet a
I'espagnole
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Galette des rois @ Clémentine Compote de fruits @ Gateau basque
Brioche ronde Pomme Oreillons d'abricots ;
' au sucre @ au sirop ) g‘p
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