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1 ® Achard de légumes @ ® Chou-fleur ravigotte @ () Tomate () Saladae de Iperles @ () Pasteque ’
: N N N aux 3 couleurs N ( 1
G
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( 2> Y Crépe au fromage At Steak haché \f Escalope de volaille \f Tian de courgettes \f Brochette volaille \
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Sauté de boeuf Poisson meuniére Crousti au fromage Omelette au fromage Brochette de poisson
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@ “ Tortis @ Jardiniére de légumes @ Epinards @ Courgettes a la provengal\@ Pommes noisgttes
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A A 1 Pate lisse Danone nature Chanteneige Cantal a la Fromage blanc
. coupe
= 2 Brique maubert a Bdche du Pilat Petit suisse nature Yaourt panier fruits mixés Emmental a la coupe
m |<j la coupe a la coupe Yoplait
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Compote aux fruits Fruit Moélleux aux péches Nectarine Glace petit pot vanille
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rouges (selon arrivage) et chocolat
Glace batonnet Pasteque Beignet a la framboise Abricot Salade de fruits crus @
a la vanille et cuits
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