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Mousse au chocolat Nectarine "Leche " de Jour férié Compote aux fruits
brioche au sucre
Glace Po_t vanille et Abricot
raise
DESSERTS 3
- N AN

Siege social : ZA Lavy 01570 MANZIAT - Tél: 0382399 23 -

rouges
Pomme roug

®

Fax : 03 8530 16 30 - Site intetn http://www.rpcOl.com





