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mercredi 4 mercredi 11 mercredi 18 1 mercredi 25
\ J\ J\ J
4 Yo Yo )
Salade nantaise Salade de boulgour Achard de légumes Salade feuille
9 9 g @ 9 g @ 9 de chéne
Salade d'endives Salade d'ébly Méache
9 a la vinaigrette 9 @ 9
. AN AN J
f Lieu tomate \f Escalope viennoise 1, Croustade financiére ® Moules sauce poulette A
9 et basilic @ 0 0 (plat complet) @ N @
Agneau a l'orientale Brochette de poisson Rondo poisson Fricadelle
@ 9 panée @ 9 @
VIANDES 3
g N AN AN J
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Frites
@ “ Carottes @ Chou-fleur en gratin @ Pates @
\LE&UMES N\ J\ J\ J
4 Y Yo i Yo i i i N
i ) Danone nature Saint moret Pate lisse Maestro liégeois
au chocolat
Saint paulin a la coupe Petit suisse nature Tome grise a la
coupe
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Galette des rois @ Orange Salade de fruits crus @ Gaufre au sucre
et cuits
Brioche ronde Pomme Compote de fruits
au sucre @ @
DESSERTS 3
\ N N N J
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