
DU  07/11/2018  AU  28/11/2018

mercredi 7 mercredi 14 mercredi 21 mercredi 28

* = Plat avec du porc
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vinaigrette(circuit-court)

Agneau sauce ketchup

Haché saumon sce tomate
et basilic(circuit-court)

Polenta crémeuse

Galet frais laiterie

Yaourt nature fermier

Foissiat(circuit-court)

Barras(circuit-court)

Clémentine

Poire
(circuit-court)

Ciselée d'iceberg

Céleris sauce mimosa

(circuit-court)

(circuit-court)

Cordon bleu de

Crousti fromage

volaille(circuit-court)

Petit pois

Saint paulin à la coupe

Tartare calcium

Ile flottante

Liégeois aux fruits

Carottes batonnet

Nem au poulet

à croquer(circuit-court)

Grignotte de poulet

Croustillon de colin

(circuit-court)

(circuit-court)

Pommes grenaille au sel de
guérande(circuit-court)

Fondu carré président

Tome blanche

Banane

Clémentine

Salade papillons

Salade de pomme de terre

à la mexicaine

(circuit-court)

Roulé au fromage

Quiche lorraine*

(circuit-court)

(circuit-court)

Duo d'haricots
persillés

Fromage blanc

Saint-Florentin à la coupe

pate lisse

Marmelade de fruits

Ananas au sirop
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