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Pétes sauce tomate Mousseline de potiron Haricot beurre 8 " Epinards
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1 Emmental a la coupe Galet frais laiterie Camembert a la Yaourt au sucre Frulos

Foissiat(circuit-court) coupe de canne

2 Pate lisse Saint moret Petit suisse nature Rondelé aux 3 poivres Bleu des domes a la coupe
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1 Pomme (circuit-court) Maestro au chocolat Compote de fruits @ Moélleux aux fruits @ Kiwi

(circuit-court) exotiques

2 Orange Ile flottante Poire au sirop Banane Poire
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