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1 L) Salade de pates @ ® Demi pamplemousse ® Rillettes de poisson @
Taboulé Salade verte batavia Paté crotite*richelieu
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I 8 Boulette de boeuf Emincé de volaille Beaufilet de colin aux
. v 2|0 sauce ketchup @ ~ aux olives (circuit-court) @ Gpépites de chataignes (cc) @
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1 Yaourt panier fruits Saint moret Saint-Marcellin
mixés a la coupe
2 Créme de gruyere Camembert a la Yaourt nature fermier
coupe Désiris (circuit-court)
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1 Clémentine Mousse au chocolat Gateau Noél chocolat blanc
framboise et papillotes
2 Pomme (circuit-court) Créme onctueuse
au caramel
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