
DU  12/07/2021  AU  16/07/2021

lundi 12 mardi 13 mercredi 14 jeudi 15 vendredi 16

* = Plat avec du porc

Ces menus ont été

Produit

issu de la

Elaboré

et/ou cuisiné

réalisés en collaboration

avec une diététicienne.

Origine de

nos viandes
sur place filière bio

Plat sans viande

Métiers de l'alimentation

Menu Choix
Plat végétarien

du fromager
Saint-Marcellin

Salade de blé

Salade de légumineuse

ENTRÉES

PLATS

Accompagnement

LAITAGES

DESSERTS

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

Steak haché bouchère

Roulé au fromage

au jus(circuit-court)

(circuit-court)

Epinards

Chanteneige

Petit suisse aromatisé

Prune

Nectarine

(sous réserve)

Pastèque

Tomate

Poulet au curry

Filet de hoki sauce
citron (circuit-court)

Riz pilaff

Emmental à la coupe

Tartare aïl & fines herbes

Oeufs à la neige

Glace batonnet
au chocolat

Jour férié

Jour férié

Jour férié

Jour férié

Jour férié

Betteraves rouges à la

Chou-fleur à

vinaigrette au xérès

la crème de ciboulette

Brandade ratatouille aux

Escalope viennoise

pois chiches(plat complet)

(circuit-court)

Purée de pomme de terre
(circuit-court)

Petit vougeot

Velouté fruix

à la coupe

Abricot

Banane

Salade verte du maraïcher

Melon

vinaigrette persillée (cc)

Colin aux crevettes

Roti de porc* de l'éleveur

du poissonnier (c-court)

au thym(circuit-court)

Petits pois carottes

Yaourt nature fermier
Désiris (circuit-court)

Moëlleux aux myrtilles

Tarte aux pralines

du cuisinier

du pâtissier (c-court)
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