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A Chou-fleur Purée de potiron
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R 1 Tome blanche Petit moulé Camembert a la Gorgonzola
(0]{0) ¢ a la coupe coupe a la coupe AOP
i . ate lisse anone nature aourt brass€ aux truits romage blanc
@E’f 2 Pate | D Yaourt brassé aux frui Fromage bl
LAITAGES 3
\ 4 N I\ A A J
f ~ ' 2 2\ N
1 Galette des rois(c-c) Clémentine Gateau a la noix de coco @ Panacotta au caramel @
a la poudre d'amandes
2 Poire Tarte au citron
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