Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

‘ Origine de
nos viandes

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 15/04/2024 AU 19/04/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

e N\ N\ 22 N\ N
lundi 15 mardi 16 mercredi 17 jeudi 18 vendredi 19
. \ & & : & & : X
1 Cervelas* Salade fraicheur Salade de riz Salade verte BIO Radis beurre
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Q = 110 Roti de dinde Tortellini au boeuf A Poisson meuniéere Brandade de 1égumes aux Jambon grillé*
- : a la napolitaine - pois chiches(PC)
{ L @ Beaufilet de colin sauce Gratin de macaronis BIO Nugget's de poulet () Hachis parmentier Rigolo au fromage
v ) aioli printanier (PC) (PC)
Aiguilettes végétales BIO Pané sarrasin/lentilles ™ Tarte thon & tomate
sauce tomate aux poireaux )
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Haricots verts @ ourgettes a la provencale A Carottes
en persillade ‘ ‘
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Fruit BIO Liégeois vanille caramel Marmelade de fruits maison Fruit Gateau marbré maison a
(selon arrivage) a base pommes BIO (selon arrivage) base d'oeufs BIO
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