
DU  11/03/2020  AU  01/04/2020

mercredi 11 mercredi 18 mercredi 25 mercredi 1

* = Plat avec du porc

Ces menus ont été
Produit

issu de la
Elaboré

et/ou cuisiné

réalisés en collaboration

avec une diététicienne.

Origine de
nos viandes

sur place filière bio

Plat sans viande

Menu FermierMenu Américain

Menu Choix
Plat végétarien

Mélange tendre pousse

ENTRÉES

PLATS

Accompagnement

LAITAGES

DESSERTS

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

(circuit-court)

Steack haché de boeuf

Colin façon fisch & chips

sce ketchup(cir-court)

(circuit-court)

Pommes rösti

Cheddar

Yaourt nature

à la coupe

Muffin aux pépites
de chocolat

Crème de foie*

Terrine de légumes

Poulet rôti au jus

Poisson poëlé

(circuit-court)

(circuit-court)

Pomme de terre vapeur
persillée(circ-court)

Yaourt nature fermier

Camembert à la
Désiris (circuit-court)

coupe

Poire

Pomme (circuit-court)

Salade verte batavia

Radis beurre

(circuit-court)

(circuit-court)

Filet de lieu aux

Cordon bleu de

olives(circuit-court)

volaille(circuit-court)

Ratatouille
(circuit-court)

Crème de gruyère

Saint-Florentin à la coupe

Novly au chocolat

Liégeois maestro
vanille

Ciselée d'iceberg

Tomate

(circuit-court)

Croque au fromage

Roti de porc* au jus

(circuit-court)

(circuit-court)

Haricot beurre
persillé

Yaourt panier fruits

Coulommier à la

mixés

coupe

Compote de fruits

Oreillons d'abricots

(circuit-court)

au sirop
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