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Restauration Pour Collectivités (N
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mercredi 7 mercredi 14 mercredi 21 mercredi 28
- N &> & . & — : & X
< 1 ® Carottes rapées et mais @ L) Mache Salade haricot vert/tomate ®  Surimi mayonnaise
vinaigrette au ketchup - ~  au vinaigre de cidre -
2| ® Meélange tendre pousse L) Radis beurre ®  Achard de légumes @ Mortadelle*
ENTREES 3
A A A A A J
1 Cheesburger v Paélla au poisson \f Steack haché \f Crépe au fromage N A
ees
@ ® (plat complet) @ 0 boucheére au jus @ ®
Aiguillettes colin Emincé bressan Finger a la Escalope viennoise
U% @’ 2|® fagon fisch & chips 0 @ ® mozzarella 0
VIANDES 3
\ A A A A A J
s Y Y Y Y Y 3
gg? “ Frites Riz jaune @ Epinards @ Jardiniére de légumes @
LEGUMES
\ A A A A A J
s % N\ N\ N\ N\ A
Fromage blanc Petit nova aromatisé Flan vanille Petit suisse nature
pate lisse
Fondu carré président Camembert a la Chanteneige Créme de gruyere
coupe
A A A A J
C te de fruits \f Banane N Brownies \E Fruit Y A
ompote
@ @ (selon arrivage)
Glace batonnet Fruit Tarte aux pralines Kiwi
a la vanille (selon arrivage)
DESSERTS 3
\ Al N N N N J

Siege social : ZA Lavy 01570 MANZIAT - Tél: 03 85239923 -

Fax : 03 8530 16 30 - Site internet : http://www.rpc01l.com



