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1 L) Melon ®  Salade de lentilles @ L) Tomate a la L) Salade de perles @ ® Meélange tendre pousse
- - - mozzarella - aux 3 couleurs -
2|® Radis beurre ® Salade de boulgour @ ®  Mache et roquette ® Macédoine de légumes & ® Demi pamplemousse
W
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1|0 0 au jus @ 0 carbonarag(plat complet) @ ® aux 3 céréales agneau et poulet &
I J Brandade de morue Feuilleté au Spaghetti au Longe de porc* Couscous garni
’ v 29 (plat complet) @ ® fromage @ - saumon(plat complet) @ 0 braisg @ ® au poisson @
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Petit suisse aromatisé Brie a la coupe Yaourt panier fruits mixés Fromage blanc Emmental a la coupe
1 p p 1 g€ p
Yoplait pate lisse
2 Crémeux de Bourgogne Yaourt nature Gorgonzola Saint moret Cantafrais
a la coupe a la coupe
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1 Nectarine Cocktail de fruits Pasteque Péche Ile flottante

au sirop
2 Abricot Compote pomme/banane Glace timbaline Poire Tarte aux pommes
citron fruits rouges
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