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y Brochette de volaille et Cordon bleu Lasagne a la bolognaise Roulé au fromage Filet de dinde
1|0 sa merguez grillée @ 0 de volaille 0 (plat complet) ® 0 roti au jus @
I . 2| ® Brochette de poisson & Poisson doré @Raviolis au fromage sauce @ () Feuilleté hot-dog* ® Omelette sauce tomate @
. ’ - panée/citron - au beurre ~ napolitaine(plat complet) ) -
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Pommes noisettes Flan de courgettes @ Haricots verts Pennes @
A en persillade
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Frulos Saint-Marcellin Petit suisse nature Petit moulé Yaourt nature
a la coupe
Créme de gruyere Pate lisse Camembert a la Tome grise a la Carré ligeuil a la
coupe coupe coupe
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1 Glace barre Abricot Compote de fruits @ Mousse chocolat au lait Nectarine
chocolatée
2 Gateau au yaourt @ Pomme Ananas au sirop Entremet Péche
a la pistache
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