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lundi 19

mardi 20

mercredi 21

jeudi 22

vendredi 23

Salade haricot vert/tomate
au vinaigre de cidre

Betterave rouge
vinaigrette persillée
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Soupe du potager

®
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Salade de perles
aux 3 couleurs
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Salade salpicao
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Salade de cocos
mimosa

Taboulé
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Salade iceberg et
Ses croutons
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VIANDES 3

®

au beurre

& Crousti au fromage

poulet a l'ananas
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et oignons(plat complet)
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Brochette de volaille Steack haché Moqueca de Bahia Beignet de poisson Tartiflette a la volaille
0 @ 0 boucheére au jus @ ® @ ® 0 (plat complet) @
Dos colin doré Aiguillette de @ '] Rosbif moutardé Tartiflette reblochon @
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i ‘ Saint-Florentin a la coupe Fondu carré président Fromage de vache Petit suisse nature Compote de pommes @
a la coupe aux fruits rouges
Danone aromatisé Buchette mélange a la Yaourt nature Bleu des domes a la coupe
coupe
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Clémenvilla Ile flottante Quindim @ Pomme Gateau de savoie @
Kiwi Liégeois au chocolat Kiwi
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