Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

‘ Origine de
nos viandes

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 10/01/2024 AU 31/01/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

N\ N\ 22 2'a N
mercredi 10 mercredi 17 mercredi 24 mercredi 31
. \ > > , ¢ : & <
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a1 Cantafrais Mimolette a Petit nova aromatisé Kiri
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Galette des rois Nappé au caramel Compote de pommes BIO Biscuit mexicain maison
maison au sirop de litchi Pastel de elote(oeufs BIO)
3 o Pour tous les
DESSERTS anniversaires du mois
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