Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

* = Plat avec du porc

ﬁ Plat sans viande
- (PC) = Plat complet

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 04/06/2025 AU 02/07/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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1 Concombres sauce kebab Mousson de canard Taboulé a base de Salade verte Melon
semoule BIO
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Q - 1[0 Sauté de volaille 0 Boulettes de boeuf { ) Emincé de dinde basquaise Finger de poulet aux Lasagne a la bolognaise
: ) créole sauce printaniere corn flakes (PC)
{ 4 ®  Tajine de poisson Roulé au fromage Escalope viennoise () Tranche de colin Cappelletti ricotta
v ) au mais ) fagon fish & chips (PC)
Falafels sauce orientale Finger a la
mozzarella
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Semoule BIO Chou-fleur en gratin Printaniere de 1égumes Potato Wedges
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Chanteneige Fromage blanc Kiri Cheddar Vache picon
a la coupe
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Cocktails de fruits Banane BIO Ile flottante Muffin aux pépites Mousse maison au caramel
au sirop de chocolat (oeufs BIO) beurre salé(lait BIO)
3 o Pour tous les
DESSERTS anniversaires du mois
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